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Cultivo de bayas de Goji en la provincia de Huelva

La empresa onubense Gojivital es la primera y la mayor
productora de bayas de Goji de Europa, una fruta para la
que se vaticina la misma proyeccion que tiene el arandano

Huelva busca con las bavyas
de Goji el éxito del arandano

INMA LOPERA SEVILLA

as bayas de Goji forman parte

delacocinachinay también de

la medicina tradicional y mile-

naria de la cultura asidtica, de-
bido alas numerables propiedades sa-
ludables que se le otorgan a estas bayas,
hasta tal punto que se la conoce como
«la fruta milagrosa contra el envejeci-
miento». En el mercado europeo cada
vez tienen mas demanda, tanto para su
consumo en fresco como en zumos, sien-
do Andalucia el origen de estas peque-
nas frutas rojas ricas en antioxidantes
yvitaminas, que se cultivan, dentro de
la comunidad, en exclusiva en la pro-
vincia de Huelva.

La empresa almontena «Gojivital»
es pionera en la produccion de bayas
de Goji y la mayor productora de toda
Europa. En su finca de 12 hectédreas se
desarrollan mas de 40.000 plantas de
Goji que aunque no estan todavia cer-
tificadas en ecolégico «producen resi-
duos ceron, senala Juan Carlos Lopez
Nicklaus, gerente de laempresa. De esta
forma «cumplimos con la exigente re-
glamentacion productiva de la Union
Europea, que cada vez restringe mas el
uso de materias activas, y garantizamos
una produccion de bayas libres de me-
tales pesados y pesticidas», anade, «di-
ferenciando nuestra producciéon de la
que se produce en la propia China».

Los origenes de la empresa se remon-
tan a 2011. cuando se realiza la prime-

ra plantacion de bayas de Goji. «Cono-
ciesta fruta tras contactar con una pa-
reja alemana jubilada que tenia cuatro
plantas en su casa en Huelva. A raiz de
ahi me puse a investigar y vi que, pese
alas propiedades saludables de las ba-
yas, solo se cultivaban en pequenos huer-
tos caseros. Contacté con un socio ale-
mdn y creamos Gojivital, siendo la pri-
mera y inica empresa dedicada a
cultivar y comercializar bayas de Goji
para su consumo en fresco en Europa»,
recuerda el gerente.

Lopez Nicklaus asegura que «por el
clima vy el sol de Andalucia las frutas
maduran con todo su sabor». Se trata
de plantas arbustivas similar a la del
arandano, que aguantan «hasta 25 gra-
dos bajo ceroy son muy tolerantes al
excesivo calor». La fecha de plantacion
dura desde noviembre hasta primave-
ra y la recoleccion comienza en el mes
de junioy se realiza de forma manual.

El rendimiento actual de la empresa
estd siendo de «unos cinco kilos de ba-
yas por planta», aunque «una vez que
el cultivo sea adulto, a partir de los sie-
te uocho anos, esperamos llegar a pro-
ducir unos ocho kilos por planta», sos-
tiene el gerente.

Los clientes principales de la empre-
sa onubense estan en Alemania, Bélgi-
ca, Suiza, Holanda y el ano pasado co-
menzaron a vender también en Escan-
dinavia. El precio de las bayas de Goji
en origen alcanza «los 20 euros el kilo,
aunaue en un supermercado el valor fi-

nal es casi el doble para el consumidor»,
apunta el empresario.

Esta fruta roja «cada vez tiene mas
demanda en Europa para su consuma
en fresco, porlo que creemos que es la
fruta del futuro y va a tener mucho re-
corrido en Europa, pues le auguramos
un éxito, como minimo, similar al que
tiene el arandano». Por ello, la empre-
sa ademas de cultivarlas bayas de Goji,
también comercializa plantas a aque-
llos agricultores interesados en apos-
tar por este nuevo cultivo en Huelva,
prestando el asesoramiento para llevar
con éxitola plantacion. «El mercado eu-
ropeo de las bayas de Gojiestd en su in-
fancia y el potencial de los productos
de Goji de calidad y sin residuos esta le-
jos de agotarse. Por ello, necesitamos
muchos companeros para satisfacerla
demanda del futuro», sostiene Juan Car-
los Lopez Nicklaus.

Valor anadido

Juntocon la plantacion, la empresa ma-
nipulala fruta, limpiandola y envasan-
dola en tarrinas de 50 gramos. Ademas,
en 2015 empezaron a producir sus pro-
pios zumos en una planta situada en
Alemania, aunque el proyecto para los
proximos anos pasa por «traernos esta
planta a Huelva para envasar los zumos
desde la provincia», avanza el gerente,
que anade que, en esta linea por dar va-
lor anadido, «estamos haciendo prue-
bas también para comercializar la fru-
ta en nolvoy».
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